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REVOO

KLUCOVE BODY O REVOO

Revolucny extra panensky olivovy olej
(REVOO)

AZ 30-krat vysSi obsah polyfenolov v
porovnani s beznym olivovym olejom

Vyrobené s prehodnotenim
starodavnych principov,
prepracovany a prestavany

KompletnejSie spektrum prirodnych
bioaktivnych zlicenin v oleji s omega-9
mastnymi kyselinami

Certifikované olivy Koroniyka zo sadov, ktoré
vlastnia farmari uz niekolko generacii, bez
pouZitia hnojiv a pesticidov

Lisovanie pomocou patentovaného procesu
a zariadenia. Nutraceutika su chranené a
zhromazdené v kazdej kvapke
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OCHRANA POLYFENOLOV

Chrante svoje bunky pred oxidaciou. Polyfenoly
olivového oleja pomahaju chranit krvné lipidy pred
oxidacnym poSkodenim.

STARAJTE SA O SVOJ CHOLESTEROL Nahradenie
nasytenych mastnych kyselin nenasytenymi mastnymi
kyselinami vo vasej strave pomaha zniZovat alebo
udrziavat' normalnu hladinu cholesterolu.

KLUCOVA ZLOZKA

STREDOMORSKA DIETA Stredomorské strava je zndma
ako jedna z najzdravsich diét a olivovy olej je jej
dblezitou sucastou.

ULTRACISTY

Molekularne testované na toxiny, aby sa zabezpecila
Cerstvost, bezpecnost a Cistota, ktorej moZete
dbverovat.

ZINZINO
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PREDSTAVUJEME REVOO REVOO
- REVOO OLIVOVY OLE]
PRVY LISOVANY OLE]

REVOO sa vyrédba vylucne z oliv Koroniyka. Az na molekuldrnej Grovni ide
o skutocne revolucny extra panensky olivovy olej s vysokym obsahom
fenolickych latok a bezprecedentnymi vlastnostami.

s koncentraciou ddleZitych fytonutrientov vratane polyfenolov, ktora

je az 30-kréat vyssia ako v Standardnych extra panenskych olivovych
olejoch.

REVOO mé tieZz kompletnejSie spektrum dalSich doleZitych
nutraceutickych bioaktivnych zlG¢enin, ako je kyselina olejova,
skvalén a vitamin E, v porovnani so Standardnymi extra panenskym
olivovym olejom. Olivy sa zbieraju z organickych olivovnikov,
pretoZe tieto olivovniky prirodzene produkuju viac fytoalexinov, t. j.
zlt€enin na ochranu rastlin, ktoré posilfiujd ich imunitu a chrania
ich pred biotickymi (Zivy hmyz atd.) a abiotickymi (klimatické UV/
environmentalne znecistujlce latky atd.) faktormi.

Vdaka tymto bioaktivnym ochrannym chemikalidm je olivovnik
Sampioénom v dlhovekosti, a preto chrania strom aj jeho plody. Tieto
isté biologicky aktivne zliceniny su dolezité aj pre fudské zdravie.

Nova patentovana technolégia pouZivana na lisovanie REVOO,0 je
spektrum a maximalnu Groven nutraceutickych zlG¢enin a krasnych
aromatickych zlGcenin, ktoré s v kazdej kvapke zhromazdené v
revolucne vysokych koncentracidch. Vacsina tychto vyhladavanych
zlG€enin sa pri vacsine Standardnych metdd lisovania olivového
oleja zvycajne straca alebo vyrazne zniZuje.

PROCES REVOO

Tak ako kazdy prirodny produkt, aj REVOO zacina v zahradach, ale prave tento
proces robi tento olivovy olej s vysokym obsahom fenolickych zlG¢enin
vynimo¢nym.

Pred lisovanim sa zozbierané olivy vyberaju tak, aby sa lisovali iba
zdravé olivy. Vetvicky a listy sa Cistia. Olivy sa potom dokladne umyju,
aby sa odstranili vSetky environmentalne kontaminanty. Lisovanie:
Olej REVOO sa lisuje vylu¢ne mechanicky za studena. Rozdiel spociva
v radikalne prepracovanom ,uzavretom a kontinudlnom" systéme, v
ktorom sa nepridavaju Ziadne dalSie pomocné latky, ako je voda.
Navy3e, kedZe proces je kontinualny a beztlakovy, vSetky kritické
procesné podmienky su neustale

monitorované, kontrolované a optimalizované pre

maximalizaciu prirodzenych enzymatickych reakcii: absolutne
jedinecné!

Vacsina Standardnych systémov vyroby extra panenského olivového
oleja priddvanim pomocnych latok, ako je voda, a nekontrolovanym
vstupom vzduchu (20 % kyslika) do procesu spdsobuje okamzité
poskodenie oxidaciou a hydrolyzou, €o vyrazne znizuje G¢innost’
nutraceutika a drasticky skracuje trvanlivost. S procesom REVOO
nieco nie je v poriadku.

KaZzdy krok procesu REVOO bol prepracovany a navrhnuty tak, aby
jemne a efektivne zachytil blahodarné vlastnosti oliv.

Olivy obsahuju dve tekutiny: olivovud Stavu a olivovy olej. Proces
REVOO vyuZziva jemné prirodné sily a pokrocilé senzorické
technoldgie na kontinualne oddelovanie olivového oleja od olivovej
vody. Tato Cast procesu je taka Gcinng, Ze olej ma nulovy obsah
emulgovanej vody, mimoriadne dlhu trvanlivost, je pripraveny na
plnenie do flias do 48 hodin a ma jedinecne lahky pocit v Ustach.

Porovnajte to so Standardnym procesom centrifugdcie, pri ktorom sa
do oleja molekuldrne vpravuje voda. Odstranenie tohto produktu
pred plnenim do flia$ trva mesiace a spésobuje poSkodenie
hydrolyzou, ,vyplavuje” cenné fytochemikalie a vyrazne zniZuje
Gcinnost a dobu cerstvosti.

Vychutnajte si organolepticky
zazitok REVOO

REVOO ma4 jasnu, takmer fluorescenénd, ZItd az zelend farbu, td
Ziaducu horkost' REVOO a rozpoznatelnud korenistud, ostru palivost'v
hrdle. Silné aromatické vone sa prijemne vychutnavaju ako zelena,
ovocnd, bylinna, korenista zelena kytica. V Ustach sa citia vynimocne
[ahké, jemné a hodvabne hladké. REVOO je tu pre vas, aby ste si ho
mohli dopriat’a vychutnat'si ho samostatne s lyZickou alebo s takmer
akymkolvek dennym jedlom. Preco neuZivat jednu polievkovu lyZicu
denne, priblizne 15 ml, aby ste dosiahli denny prijem tejto
stredomorskej dobroty, ktort produkuje olivovnik? Taktiez
odporucame naliat davku na takmer akékolvek jedlo, ako je zeleny
Salat, ryba, zelenina, cestoviny, rézne druhy masa, polievka alebo
cokolvek, ¢o mate radi. a premerite svoje jedlo na zdravy
polyfenolovy zazitok.

OLIVOVY OLE] JE
DOLEZITA SUCAST
STREDOMORSKA DIETA

Stredomorska strava sa vSeobecne povaZzuje za jednu z najzdravsich
diét. Jednym zo zakladnych kamenov tejto diéty je olivovy olej, piny
omega-9 mastnych kyselin a polyfenolov. Okrem toho sa tato diéta
vyznacuje vysokou konzumaciou zeleniny, ovocia, strukovin, orechov,
fazule, obilnin, obilnin a ryb.

Zdravotnicke organy na celom svete odporucaju znizit prijem
nasytenych mastnych kyselin, ktoré sa beZzne nachadzaju v
spracovanych a ultraspracovanych potravinach, a zvySit prijem
nenasytenych mastnych kyselin, najma v olivovych vyrobkoch.
Celkovo sa preukazalo, Ze nahradenie nasytenych tukov
nenasytenymi tukmi v strave znizuje a udrziava normalnu hladinu
cholesterolu v krvi.1.2. si plné Omega-6.

NajdoleZitejSou mastnou kyselinou v REVOO je kyselina olejova
(omega-9), ktora je uznavana ako faktor prispievajuci k udrzaniu
normalnej hladiny cholesterolu v krvi.s. KedZe vysoky cholesterol je
rizikovym faktorom ischemickej choroby srdcaz2Zaradenie REVOO do
vasho denného jedalnicka bude z dlhodobého hladiska
jednoduchym a G¢innym preventivnym opatrenim pre vaSe zdravie.
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INFORMACIE O OBSAHU

Velkost balenia
Napln balenia
Priemerna hodnota 15 ml 100 ml
Energia 122 kcal | 815 kcal
Energia 511Kk] 3409 k]
Tuky 13,79 91,39
z toho
- nasyteny 2449 15,78 g
- mononenasytené 9,89 65,42 g
- polynenasytené 1,59 10,10 g
Bielkoviny 0 g 0 (o]
Cholesterol 0g O0g
Sacharidy 0g 0g
Sodik/Sol 0 mg 0 mg
Polyfenoly 38,2mg 255 mg
- z toho tyrozol alebo
derivaty 8mg | 53,5mg
- z toho hydroxytyrozol alebo
derivaty 74mg | 492mg

REVOLUCNE VYSOKA KONCENTRACIA DOLEZITYCH
FYTOZIVIN VRATANE POLYFENOLOV

Olivové polyfenoly 2650 mg/kg
Hydroxytyrozol a tyrozol 1300 mg/kg
Oleocanthal + oleacein 1200 mg/kg
Oleuropein 20 mg/kg
Skvalén 3740 mg/kg
Vitamin E 330 mg/kg
Kyselina olejova 56 mg/kg

ZLOZENIE:Extra panensky olivovy olej.
SKLADOVANIE:V tme pri teplotach pod25 °C.

ZINZINO ZMES POLYFENOLOV:Oleocanthal,
Oleuropein, hydroxytyrozol, tyrozol a oleacein
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REVOLUCNE VYHLASENIA O
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLE]J
(EFSA)

V Eurdpe schvdlil drad EFSA Ziadosti o registraciu olivového oleja a jeho polyfenolov, ktoré
su déleZité pre vase zdravie. Schvalené zdravotné tvrdenia hovoria:

1Nahradenie nasytenych tukov nenasytenymi tukmi v strave pomdaha udrZiavat’
normalnu hladinu cholesterolu v krvi [MUFA a PUFA su nenasytené tuky].

2Nahradenie nasytenych tukov nenasytenymi tukmi v strave preukdzatelne zniZuje/zniZuje
hladinu cholesterolu v krvi. Vysoky cholesterol je rizikovym faktorom pre rozvoj
ischemickej choroby srdca.

3Nahradenie nasytenych tukov v strave nenasytenymi tukmi pomdha udrZiavat’
normalnu hladinu cholesterolu v krvi. Kyselina olejovd je nenasyteny tuk.

40livové polyfenoly hydroxytyrozol, tyrozol a ich derivéty prispievaju k ochrane
krvnych lipidov pred oxidacnym stresom. Podla odseku sa méZe pouZit'iba pre olivovy
olej obsahujici najmenej 5 mg hydroxytyrozolu, tyrozolu a ich derivatov na 20 g
olivového oleja. (REVOO md priblizne 26 mg na 20 g oleja).
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